
MENÚ ESPECIAL DE

 CAP D’ANY
2026



APERITIU 
 

Estació de pernil ibèric 5 Jotas 
amb textures d’AOVE 

 
Estació de caviar 

amb cruixents d’aigua de mar 
 

Estació de fumats 
amb salsa tàrtara i torrades 

 
Estació d’ostres 

amb amanida d’algues 
 

Estació de formatges amb IGP 
amb confitures naturals 

 
Estació de sushi 

 
A SALA, DEMPEUS

 
El Calamar de Deliranto 

Tatin de poma i foie 

Tomàquet fumat i anxova 

Tàrtar de gamba blanca i ajo blanco 

Truita curada amb mole 

Steak tàrtar de vaca rossa del Pirineu 
amb gelat de mostassa

ENTRANT 
 
Llamàntol i tòfona 
amb vinagreta de pinyons 
 
PEIX 
 
Gall de Sant Pere 
amb porros confitats i romesco 
 
CARN 
 
Wellington de filet de vaca 
rossa andorrana amb salsa 
de vi del Priorat 
 
POSTRE 
 
La nostra versió del lemon pie de maracujà 
amb raïm efervescent 
 
Torrons 
Petits fours 
Raïm cristal·litzat
 
CELLERS SELECCIONATS 
 
COTILLÓ

20:00 H

00:00 H

420 €
Per persona



APERITIU 
 

Estació de pernil ibèric 5 Jotas 
amb textures d’AOVE 

 
Estació de caviar 

amb cruixents d’aigua de mar 
 

Estació de fumats 
amb salsa tàrtara i torrades 

 
Estació d’ostres 

amb amanida d’algues 
 

Estació de formatges amb IGP 
amb confitures naturals 

 
Estació de sushi 

 
A SALA, DEMPEUS

 
El Calamar de Deliranto 

Tatin de poma i foie 

Tomàquet fumat i anxova 

Tàrtar de gamba blanca i ajoblanco 

Truita curada amb mole 

Steak tàrtar de vaca rossa del Pirineu 
amb gelat de mostassa

ENTRANT 

Coca d’oli amb pernil ibèric 

Llagostins al vapor 
amb salsa tàrtara 

Xalupa de blat de moro
amb guacamole i torreznos 

Musclos al vapor 
amb aire de mandarina 

Calamars a l’andalusa 
amb maionesa asiàtica 

Gambetes a l’allada 

Les croquetes d’escudella del Plaza 

CARN 

Filet de vedella 
amb patates gratinades 

POSTRE 

Bola de Nadal de xocolata 
amb sorpreses del Pare Noel

BEGUDES

COTILLÓ

20:00 H

00:00 H

MENÚ INFANTIL 

130 €
Per infants de 2 fins a 12 anys


