
MENU SPÉCIAL DU 

RÉVEILLON DU 
NOUVEL AN 

2026



APÉRITIF 
 

Station de jambon ibérique 5 Jotas 
et déclinaisons d’huile d’olive vierge extra 

 
Station de caviar 

avec des croustillants aux saveurs marines 
 

Station de poissons fumés 
avec sauce tartare et toasts 

 
Station d’huîtres 

avec salade d’algues 
 

Station de fromages bénéficiant d’une IGP 
avec confitures naturelles 

 
Station de sushi 

 
EN SALLE, DEBOUT 

 
Le calamar de Deliranto 

 
Tatin de pomme et foie gras 

 
Tomate fumée et anchois 

 
Tartare de crevettes blanches et ajoblanco 

 
Truite affinée accompagnée de mole 

 
Steak tartare de bœuf blond des Pyrénées 

avec glace à la moutarde

ENTRÉE 
 
Homard et truffe 
avec vinaigrette aux pignons de pin 
 
POISSON 
 
Poisson coq de Saint-Pierre 
avec poireaux confits et sauce romesco 
 
VIANDE 
 
Wellington de Filet de bœuf blond andorran 
en croûte avec sauce au vin du Priorat 
 
DESSERT 
 
Notre version du lemon pie  
revisitée au fruit de la passion, 
accompagnée de raisin pétillant 
 
Nougats espagnols 
Petits fours 
Raisins cristallisés 
 
SÉLECTION DE 
DOMAINES VITICOLES 
 
COTILLONS DE FÊTE

20:00 H

00:00 H

420 €
Prix par personne



APÉRITIF 
 

Station de jambon ibérique 5 Jotas 
et déclinaisons d’huile d’olive vierge extra 

 
Station de caviar 

avec des croustillants aux saveurs marines 
 

Station de poissons fumés 
avec sauce tartare et toasts 

 
Station d’huîtres 

avec salade d’algues 
 

Station de fromages bénéficiant d’une IGP 
avec confitures naturelles 

 
Station de sushi 

 
EN SALLE, DEBOUT 

 
Le calamar de Deliranto 

 
Tatin de pomme et foie gras 

 
Tomate fumée et anchois 

 
Tartare de crevettes blanches et ajoblanco 

 
Omelette affinée accompagnée de mole 

 
Steak tartare de bœuf blond des Pyrénées 

avec glace à la moutarde

ENTRÉE 
 
Coca à l’huile d’olive et jambon ibérique 
 
Grosses crevettes cuites à la vapeur 
avec sauce tartare 
 
Chalupa de maïs au  
avec guacamole et torreznos 
(poitrine de porc croustillante) 
 
Moules à la vapeur 
avec écume de mandarine 
 
Calamars à l’andalouse 
avec mayonnaise asiatique 
 
Petites crevettes à l’ail 
 
Les croquettes d’escudella du Plaza 
 
VIANDE 
 
Filet de veau 
avec pommes de terre gratinées 
 
DESSERT 
 
Boule de Noël en chocolat 
avec des surprises du Père Noël 
 
BOISSONS 
 
COTILLONS DE FÊTE

20:00 H

00:00 H

MENU ENFANT

130 €
Prix pour les enfants de 2 à 12 ans


