
MENÚ ESPECIAL DE

 NAVIDAD
2026

BY CHEF 

JOSEP MORENO



APERITIVO 

Coca de burrata 
con tomate confitado y trufa 

 
Ceviche de lubina con maracuyá

 y erizos de mar 
 

Ferrero Rocher salado de 
foie y chocolate 

 
ENTRANTE 

Templado de marisco Grand Plaza 
con salsa tártara 

 
PLATO PRINCIPAL 

Gran zarzuela de pescado 
y gamba roja de Tarragona 

 
POSTRE 

Tiramisú de avellana y ratafía 
 

BODEGA 

Vinos seleccionados

132 €
Por persona

64 €
Precio para niños de 2 a 12 años

24 DE DICIEMBRE

MENÚ NOcHEBUENA

CHEF JOSEP MORENO



CHEF JOSEP MORENO

APERITIVO 

Gilda 
 

Torrezno 
 

Langostino con salsa tártara 
 

Ostras con crema de champán 
 

Jamón ibérico 5 Jotas con pan con tomate 
 

Tartar de atún Balfegó con tomate agripicante 
 

Salmón ahumado con brandada emulsionada en frío y pistachos 
 

Foie micuit al Calvados 
 

Brioche con trufa y queso Morbier 
 

PRIMERO 

Escudella Catalana
 

PLATO PRINCIPAL

Solomillo de vaca andorrana al Oporto 
con setas de temporada 

 
POSTRE 

Chocolate Valrhona Guanaja con crema de gianduja 
y helado de capuchino 

 
BODEGA

Vinos seleccionados

78 €
Por persona

50 €
Precio para niños de 2 a 12 años

25 DE DICIEMBRE

MENÚ NAVIDAD



 
APERITIVO 

Surtido de ibéricos con pan con tomate 
 

Surtido de ahumados con salsa tártara 
 

Langostinos al vapor con mayonesa japonesa 
 

Tartar de atún Balfegó con ajoblanco 
 

PRIMERO 

Canelones de rustido 
con bechamel trufada 

 
PLATO PRINCIPAL 

 
Lubina asada con patatas a la pescadora 

y espuma de salsa holandesa 
 

POSTRE 

Tarta Tatin de manzana 
con crema de caramelo y lima 

 
BODEGA 

Vinos seleccionados

72 €
Por persona

39 €
Precio para niños de 2 a 12 años

26 DE DICIEMBRE

MENÚ  SANT ESTEVE

CHEF JOSEP MORENO



