
MENÚ ESPECIAL DE 

FIN DE AÑO
2026

BY CHEF 

JOSEP MORENO



MENÚ

BIENVENIDA 
 

Tostada de jamón ibérico 
 

Brioche trufado con foie micuit 
 

Croqueta de escudella 
 

Nigiri de queso azul con miel 
 

Cornete de salmón ahumado con brandada de bacalao 
 

Tartar de atún rojo con ajoblanco 
 

Langostino templado con romesco 
 

APERITIVO 
 

Alcachofas confitadas con jamón ibérico y espuma de salsa holandesa 
 

ENTRANTE 
 

Bogavante y trufa con vinagreta de piñones 
 

PESCADO 
 

Gallo de San Pedro con puerros confitados y romesco 
 

CARNE 
 

Solomillo de vaca rubia andorrana con salsa de vino del Priorat 
 

POSTRE 
 

Cremoso de gianduja con bizcocho de vainilla y caramelo salado 
 

Turrones, Petit fours 
 

BODEGA 
Vinos seleccionados 

 
COTILLÓN

270 €
Por persona

CHEF JOSEP MORENO



BIENVENIDA 
 

Tostada de jamón ibérico 
 

Brioche trufado con foie micuit 
 

Croqueta de escudella 
 

Nigiri de queso azul con miel 
 

Cornete de salmón ahumado con brandada de bacalao 
 

Tartar de atún rojo con ajoblanco 
 

Langostino templado con romesco 
 

ENTRANTE 
 

Coca de aceite con jamón ibérico
 

PESCADO 
 

Mejillones al vapor con aire de mandarina
 

CARNE 
 

Croquetas de cocido del Plaza

Solomillo de ternera con patatas gratinadas
 

POSTRE 
 

Bola de Navidad de chocolate con sorpresas de Papá Noel
 

Turrones, Petit fours
 

COTILLÓN

MENÚ INFANTIL 

110 €
Para niños de 2 a 12 años

CHEF JOSEP MORENO


