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MENU

ACCUEIL 
 

Toast au jambon ibérique 
 

Brioche truffée au foie gras mi-cuit 
 

Croquette d’escudella 
 

Nigiri au fromage bleu et au miel 
 

Cornet de saumon fumé à la brandade de morue 
 

Tartare de thon rouge à l’ajoblanco 
 

Gambas tièdes à la sauce romesco 
 

APÉRITIF 
 

Artichauts confits au jambon ibérique et espuma de sauce hollandaise 
 

ENTRÉE 
 

Homard et truffe, vinaigrette aux pignons de pin 
 

POISSON 
 

Saint-Pierre aux poireaux confits et à la sauce romesco 
 

VIANDE 
 

Filet de bœuf de race blonde andorrane, sauce au vin du Priorat 
 

DESSERT 
 

Crémeux au gianduja, biscuit à la vanille et caramel salé 
 

Assortiment de nougats, Petits fours 
 

BOISSONS 

Sélection de vins 
 

COTILLÓ

270 €
Par personne

CHEF JOSEP MORENO



ACCUEIL 
 

Toast au jambon ibérique 
 

Brioche truffée au foie gras mi-cuit 
 

Croquette d’escudella 
 

Nigiri au fromage bleu et au miel 
 

Cornet de saumon fumé à la brandade de morue 
 

Tartare de thon rouge à l’ajoblanco 
 

Gambas tièdes à la sauce romesco 
 
 

ENTRÉE 
 

Coca à l’huile d’olive et au jambon ibérique
 

POISSON 
 

Gambas cuites à la vapeur, sauce tartare 
 

Moules à la vapeur, écume de mandarine
 

VIANDE 
 

Croquettes de pot-au-feu du Plaza 
 

Filet de veau et pommes de terre gratinées
 

DESSERT 
 

Sphère de Noël en chocolat avec des surprises du Père Noël
 

Assortiment de nougats, Petits fours 
 

COTILLON

MENU ENFANT

110 €
Pour les enfants de 2 à 12 ans
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